
En Hotel Abades Benacazón nos 
apasionamos con cada detalle para 

ofrecerte una navidad perfecta



La importancia de los detalles, esos pequeños 
gestos que nos hacen grandes como personas, que 
nos emocionan y que, en muchos casos, marcan 
aquello que elegimos. 
¡Esta navidad llénate de detalles y buenos 
momentos en compañía de familiares, amigos y 
compañeros!

En HOTEL  ABADES BENACAZÓN**** nos 
apasionamos con cada detalle, cuidando al máximo 
nuestra gastronomía y nuestros espacios para que 
tú te apasiones, también, cada navidad.

Navidad’23

Una excelente gastronomía 
y espacios únicos, donde 
cada detalle cuenta, para 
celebrar esta NAVIDAD





M E N Ú  1
E N T R E T E N I M I E N T O S

Tabla Ibérica:
Caña, Salchichón y Chorizo

Selección de Quesos:
 Añejo, Cabra (Romero y Tinto), Gouda 

(Pesto Rojo y Chilli) y Parmesano Reggiano

A Nuestra Manera...
Huevos Rotos con Presa Ibérica Marinada, 
Patata Spunta y Pimientos Caramelizados

I N D I V I D U A L
Nuestra Ensaladilla Cremosa 
de Pulpo y Gambones
  
D E G U S T A C I Ó N 
D E  A R R O C E S
Arroz Meloso de Gambón Asado Clásico 
con Chocos y Bacalao

Arroz Meloso de Vaca, Ceps y Foie

P O S T R E
Clásico Brownie de Nueces 
con Helado de Cheescake

Copa de Cava
Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

35,00€
IVA Incluido

B O D E G A
Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral



M E N Ú  2
E N T R E T E N I M I E N T O S

Tabla Ibérica: 
Caña, Salchichón, Chorizo 

y Queso Añejo

Carpaccio de Pulpo, 
Vinagreta de Boletus, Ensalada 

Verde y Caviar de Wasabi

P R I M E R  A C T O
Crema de Cigalas,
Tartar de Gamba Blanca 
y Baba Ganush de Remolacha
  
S E G U N D O  A C T O
Solomillo Braseado,
Milhojas de Polenta con Verduras 
y Compota de Calabaza

P O S T R E
Lingote de Pionono: Postre Exclusivo
de Bizcochos y Mousse a Base de Piononos

Copa de Cava
Café o Infusión

B O D E G A
Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

38,00€
IVA Incluido



M E N Ú  3
E N T R E T E N I M I E N T O S

Tabla Ibérica de Jamón y Caña
Fritura Sevillana: 

Choco, Adobito, Bacalao y Boquerones

P R I M E R  A C T O
A Nuestra Manera...
Nuestros Huevos Ecológicos Rotos 
con Gambas de Cristal, Gulas y Piquillos
  
S E G U N D O  A C T O
Mini Lingotes de Carrillera:
Estofado Clásico, Puré de Apio Bola 
y Cebollitas Encurtidas

P O S T R E
Jijona: Mousse de Turrón 
con Semiesfera de Yogur y Galleta Crumble

Copa de Cava
Café o Infusión

B O D E G A
Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

40,00€
IVA Incluido



M E N Ú  4
E N T R E T E N I M I E N T O S

Tabla: 
Jamón, Caña y Queso Viejo

Fritura Mar y Montaña:
 Colas de Gambones, 

Calamares y Verduritas

P R I M E R  A C T O
Carpaccio de Gambones,
Geleé de Oloroso, Topping de Hierbabuena 
y Espárragos de Mar
  
S E G U N D O  A C T O
Carrillera de Novillo,
Trinxat Morado y Cebollitas Glaseadas 

P O S T R E
Lingote Ferrero: Cremoso de Avellanas, 
Crema de Almendras y Esfera de Chocolate

Copa de Cava
Café o Infusión

B O D E G A
Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

45,00€
IVA Incluido



M E N Ú
C O C K T A I L  1

S N A C K S
Chips Patata Especiada

Avellanas
Aceitunas Picantitas

A P E R I T I V O S  F R Í O S
Cucurucho de Salchichón de Bellota
Cuñas de Queso en Manteca Ibérica

Nuestro Clásico Ferrero de Foie 
Cakepops de Queso de Cabra Payoya, 

Confitura de Pimientos Asados y Peta Zetas
Tartar de Gamba Blanca, Wakame y Lima

Tosta de Pulpo, Escalivada y Alioli de Boletus

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S
Gambas Cristal Fritas 
con Huevo de Codorniz y Pimentada
Arroz Cremoso de Boletus y Foie
Burger Ibérica: 
Secreto Ibérico de Bellota,
Queso de Cabra y Cebolla Caramelizada
Lingote de Pato Confitado 
y Cremoso de Frutos Rojos
Mini Sandwich Cubano
Gyozas de Pollo al Curry
Croquetas Melosas de Brandada de Bacalao
Cartucho de Crujiente de Calamares 
del Campo con Muselina de Ajo Negro
Guiso de Carrillera con Manteca Colorá y Trigueros

P O S T R E
Mini Pastelería de Nuestro Obrador
Copa de Cava

PRECIO POR PERSONA

40,00€
IVA Incluido

B O D E G A
Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral



M E N Ú
C O C K T A I L  2

S N A C K S
Chips Vegetales

Almendras Fritas
Aceitunas Picantitas

A P E R I T I V O S  F R Í O S
Caña Ibérica de Bellota

Macaron de Idiazábal Ahumado y Pistachos
Bombón de Foie Grass, Frambuesas y Pan de Especias

Mini Gofre Salado de Tomate 
con Sardina Ahumada y Caviar de Trucha

Tataki de Atún con Perlas de Trufa
Tosta de Pipirrana, Lascas de Bacalao 

y Gratinado de Aceitunas Negras
Ensalada de Presa Ibérica: Escarola 

y Manzana con Vinagreta de Miel&Mostaza

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S
Arroz Cremoso de Verduras de Temporada
Lingote de Costilla Lacada de Cerdo 
y Coulís de Yuzu
Burger Campera: 
Pollo, Beicon Crispy y Salsa BBQ
Mini Huevos Rotos:
Jamón Ibérico, Huevos Rotos y Patatas Nido
Gyozas de Langostinos y Verduritas
Croquetas Melosas de Atún 
con Pimientos del Piquillo
Cartuchitos de Fritura Sevillana:
Adobito, Choco y Tortillita de Camarones
Bacalao Confitado con Alga Wakame 
y Marinera de Mariscos

P O S T R E
Mini Pastelería de Nuestro Obrador
Copa de CavaB O D E G A

Vino Blanco Dolores Arjona,
D.O. Condado de Huelva

Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
 Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

45,00€
IVA Incluido



Cargando Navidad...

abadeshoteles.com

Carretera Sevilla-Huelva, km 16, 41800 Benacazón, Sevilla
T 955 70 56 00


