


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro 
objetivo y el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del 
amigo invisible o de los adornos navideños, otros se 
centran en el menú o la elección del espacio. Todo para 
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En Restaurante Abades Triana creemos que el mejor 
regalo que podemos ofrecerte  para vivir una Navidad 
memorable es contar con un espacio único, que se 
adapta a cada necesidad y  una gastronomía de calidad 
con diferentes propuestas, especialmente diseñadas 
para las celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En Abades Triana ponemos en 
marcha todos los preparativos 
para que vivas una Navidad que 
recordarás siempre.





M e n ú  1
ENTRANTES
Pan Brioche con Roast-beef, Cebolla Crispy 
y Salsa Suave de Chile Habanero

Mousse de Foie con Mermelada de Naranja Navelina
y Oloroso

PRIMER PLATO
Lasaña de Pularda, Quisquillas, Alcachofas Confitadas, 
Jugo de Hongos y Trufa

SEGUNDO PLATO
Dorada Asada, Holandesa de Pasión y Thai

POSTRE
Milhojas de Manzana Asada con Anís y Turrón

Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

58,00€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

*Válido para un mínimo de 20 personas.



M e n ú  2

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

61,00€
IVA INCLUIDO

ENTRANTES
Milhoja de Patata, Atún de Almadraba 
y Emulsión de Yema de Huevo

Ensaladilla Navideña con Lima y Gambas de Cristal

PRIMER PLATO
Ensalada de Faisan a la Naranja, Nueces Garrapiñadas, 
Cuscús Cítrico y Boniato Asado

SEGUNDO PLATO
Presa Ibérica Miso y Miel Asada al Carbón, 
Chips de Apionabo y Peras al Vino Tinto

POSTRE
Flan al Romero, Teja de Almendra Marcona 
y Helado de Vainilla

Café o Infusión

*Válido para un mínimo de 20 personas.



M

e n ú  3  C ó c t e l
APERITIVOS CALIENTES
Chocos Fritos

Cazón en Adobo

Mini Croquetas de Jamón

Arroz de Ibéricos

Mini Rollito de Verduras, Yogurt de Menta 
y Limón

Olla de San Antón

POSTRE
Lemon Pie
Brownie de Chocolate
Carrot Cake

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

63,00€
IVA INCLUIDO

SNACKS
Encurtidos Varios

APERITIVOS FRÍOS
Surtido de Quesos Variados,

Uvas, Pan y Nueces

Crema de Calabaza, Picatostes 
y Queso Payoyo (templado)

Patatas Aliñá con Atun Rojo y 
Mahonesa de Ajo Negro

Ensaladilla Sevillana de Langostinos y Cebollino

Mini Brioche de Roast Beef, Mostaza Antigua, 
Rúcula y Ralladura de Queso Feta

Mini Molletes de  Chicharrón de Cádiz 
con Lima y Hierbabuena

Sardina Ahumada con Pisto y Alioli

Salchichón Ibérico en Tartar, Tomate Dos 
Texturas, Aceituna y Aceite de Oliva

Blini de Salmón, Cremoso de Wakame 
y Huevas de Alga

Dados de Calabacín, Tomate Pasificado, Queso Feta, 
Aceituna Negra y Vinagreta de Pimienta y Lima

Gitanito de Mousse de Perdiz con Cebolla Crispy

¡Ostras! Mejillón con Merengue de su Jugo y Lima

*Válido para un mínimo de 20 personas.



ENTRANTES
Huevos Fritos Rotos con Atún y Trufa

¡Ostras! Mejillón Gratinado…

PRIMER PLATO
Merluza con Duxelle, Pil-pil de Codium y Gilda Encurtida

APERITIVOS CALIENTES
Doblete de Ternera Madurada: Osobuco y Ternera 
con Jugo Ligero de Foie y Hojaldrado de Cherrys al Tomillo	

POSTRE
Texturas de Chocolate, Frutos Rojos y Espuma de Naranja

Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

66,00€
IVA INCLUIDO

M e n ú  4

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

*Válido para un mínimo de 20 personas.



M
e n ú  5  C ó c t e l

APERITIVOS CALIENTES
Mini Croissant Relleno de Osobuco 
y Emulsión de su Jugo

Alcachofas con Huevos, 
Jamón Ibérico y Trufa

Mini Hamburguesa de Ternera, Queso 
de Cabra, Pepinillo, Tomate y Cebolla Crispy

Arancini de Angulas de Monte

Mini Croquetas de Cola de Toro

Arroz Negro de Choco, Manzanilla y Alioli

Cocido de Berza Andaluza

POSTRE
Lemon Pie
Brownie de Chocolate
Carrot Cake

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

74,00€
IVA INCLUIDO

SNACKS
Encurtidos Varios

Chips de Tubérculos

APERITIVOS FRÍOS
Surtido de Quesos Variados, 

Uvas, Pan y Nueces

Jamón 100% ibérico de Bellota

Crema de Coliflor Trufada y Gilda 
de Queso Maduro y Brócoli (Templado)

Aliño de Bacalao, Naranjas, 
Cebolletas y Patata de Sanlúcar

Cocktail de Marisco Navideño

Steak Tartar Ternera Gallega en Pan de Leche, 
Mahonesa de Yema Curada y Mostaza

Ensaladilla Sevillana con Encurtidos y Pulpo Gallego

Caballa Ahumada con Ensalada 
de Alubias Empedaradas

Boquerón Marinado con Pesto de Albahaca, 
Pétalos de Tomate y Almendras

Gitanillo de Salmón, Espinacas y Crema Aromatizada

Mini Brioche de Morcilla de Burgos 
con Manzana Caramelizada al Chocolate

Blini de Foie con Higo y Gel de Oloroso

Ensalada de Pularda, Crema de Anchoas y parmesano

*Válido para un mínimo de 20 personas.
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